AUSTIN 2016

DENOMINAZIONE: Spumante Brut Metodo
Classico Rose

COLORE: rosa ramato

ALCOL: 12.5% vol

ZONA DI RACCOLTA: Ozzano M.to (AL)

TIPO DI TERRENO: bianco, arenario

VITIGNO: Pinot Nero 100%

ALTITUDINE: 200 m slm

ESPOSIZIONE: Sud/Ovest

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot

EPOCA VENDEMMIA: inizio Settembre 2016
TIPO DI RACCOLTA: selezione manuale
PROVENIENZA DELLE UVE: piante di 30 anni
PRODUZIONE PER HA: 50 gl

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 6/8 °C
LAVORAZIONE: vino base rifermentato in
bottiglia su base di lieviti selezionati per 30
mesi. Tiraggio Aprile - Maggio 2017, sboccatura
Ottobre 2019

POSSIBILITA DI INVECCHIAMENTO: 3/4 anni

NOTE: ¢l colore richiama ¢ suoi delicati profums
floreali. Si percepiscono note di lievito e crosta di
pane. Fresco ed elegante con una buona acidita.
La bollicina ¢ fine, persistente e piacevole in
bocca.



