
DENOMINAZIONE: Monferrato DOC Chiaretto
COLORE: rosa soffice
ALCOL: 11,5% vol
AREA DI RACCOLTA: Olivola (AL)
TIPO DI TERRENO: argilloso, buona capacità
di ritenzione idrica
VARIETÁ: Bonarda 100%
ALTITUDINE: 230 m slm
ESPOSIZIONE: Ovest
SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot
EPOCA DI VENDEMMIA: 28 Agosto 2021
TIPO DI RACCOLTA: raccolta a mano
ETÁ IMPIANTO: 2010
PRODUZIONE PER HA: 85 ql
MACERAZIONE: 2 ore e pigiatura soffice a
grappolo intero
FERMENTAZIONE: 24 ore di chiarifica a bassa
temperatura, fermentazione alcolica in
acciaio a 14/16°C
MATURAZIONE: 6 mesi in acciaio, batonnage
su fecce fini
IMBOTTIGLIAMENTO: 15 Marzo 2022
QUANTITÀ: 2.004 bottiglie
TEMPERATURA DI SERVIZIO: 8/10 °C 
MIGLIOR PICCO EVOLUTIVO: 1 anno
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