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Un terroir, 5 fratelli e
una filosofia innovativa

MONFERRATO ROSS0

CRIGXOLING
CABERNET SAUVICRON
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DENOMINAZIONE: Monferrato DOC Rosso
COLORE: rosso rubino intenso

ALCOL: 15% vol

ZONA DI RACCOLTA: vigna San Pietro - Olivola /
Cella Monte (AL)

TIPO DI TERRENO: alta % di calcare e buon
equilibrio fra limo e argilla. Formazione di Cardona
(c.ca 30 mln di anni fa) / Alta concentrazione di
ferro e argilla rossa. Buona capacita idrica.
VARIETA: 50% Grignolino, 50% Cabernet Sauvignon
ALTITUDINE: 290 / 210 m slm

ESPOSIZIONE: Sud/Ovest - Ovest

SISTEMA DI ALLEVAMENTO: guyot

EPOCA DI VENDEMMIA: g Ottobre 2021

TIPO DI RACCOLTA: mano nelle prime ore del mattino
ETA IMPIANTO: 2015 / 2004

PRODUZIONE PER HA: 60 gl

FERMENTAZIONE: alcolica e malolattica in acciaio
MACERAZIONE: 12 giorni a 26°C

MATURAZIONE: 16 mesi in tonneaux di rovere francese
IMBOTTIGLIAMENTO: 20 Luglio 2023
QUANTITA: 1.900 bottiglie

TEMPERATURA DI SERVIZIO: 14/16 °C
MIGLIOR PICCO EVOLUTIVO: 10 anni

NOTE: un blend unico nel suo genere, due opposti che
si attraggono creano il giusto equilibrio di colore,
intenso ma trasparente, tannino, deciso ma setoso e
profumi, vegetali e speziati

ABBINAMENTO: permette un  abbinamento
decisamente strutturato, come una costata alla griglia
oppure un brasato a lunga cottura. Il vino perfetto per
animare I’ambiente e la conversazione

FORMATI: 750 ml, 1500 ml
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